MANDAG 24-08-2026

Mums Catering

MENU/UGE: 35

Filet af gris (s) i rosmarin sky,
serveret med cremet bygotto og
bagte tomater, spinat og parmesan
(7,16 ,17)

Vegetarisk Cremet bygotto og bagte tomater,

hovedret: spinat og parmesan (7,16,17)

Rig salat: Spinat, grazerter, &bler, agurk, spire
og fennikel toppet med ristede
boghvede

TIRSDAG 25-08-2026

Mix af spaede salater med haricots
vert, bagte tomater, parmesan og
kgrvel (7)

Kyllingesalat med basilikum (3,10,12)
Italiensk pglse med tomat pesto(7,S)
Marineret sild(4)

Persille pesto (7,16)

Hovedret: Kylling i masaman karry (15,16) med
palmesukker og kafir imeblade og
grgnt hertil basmatiris

Vegetarisk Edamame i masaman karry (15,16)
hovedret: med palmesukker og kafir limeblade
og grgnt hertil basmatiris

Rig salat: Spidskal, edamame, gulerod, sesam
og peanuts (8)
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Spaede salater med agurk, pak choy,
syltet butternut squash og
bgnnespirer

Krabbesalat (2,3,4,10,12)
Skinke med italiensk salat(3,S)
Vitello tonnato (3,4,10,12)

Passionsfrugt vinaigrette (10)

Greesk stifado med kanel, allehande
og rgdvin serveret med kartofler
(16,17)

Vegetarisk Bgnne stifado med kanel, allehande

hovedret: og balsamico serveret med kartofler
(12,16)

Rig salat: Graesk salat (7)

Spaede salater med citrus marineret

squash, oliven, croutoner, syltet
butternut squash.
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Bornholmersalat (3,4,10,12)
Saltbagt selleri med trgffel mayo og
ristede hasselngdder (3,8,9.10,12)
Spicy feta spread med za'atar
(7,15,16)

Blandet ost med rabarber kompot
,v)

balsamicovinaigrette (10,12)

Hovedret: Gris i cremet sauce med svampe,
trgffel og spinat (16,17) toppet med
bagte timian Igg hertil Rigatoni pasta
(1)

Vegetarisk Cremet sauce med svampe, trgffel,
hovedret: tofu og spinat (6,16,17) toppet med
bagte timian Igg hertil Rigatoni pasta
(1)

Rig salat: Caprese salat (7)

Grgn salat: Ruccola med melon, sukkereerter,
granataebler og ristet kerner

Sommersalat (3,7,10,12)

Roastheef med remoulade og ristede
lgg (1,3,10,12)

Dagens rgget fisk med citron creme
(7,10)

Basilikum vinaigrette (10,12)

kartoffelkage (1,3,7,8)



FREDAG 28-08-2026

Hovedret: Kylling danoise med sky sauce (12,15) IO IEIELS Blandet salater med syltet cherry
og ristede kartofler serveret med tomater, bladselleri, blabeer og saltet
rabarber kompot greeskarkerner. (9)

Vegetarisk Qunioa og timian bgffer (10,15) og Paleeg: Rejesalat (2,3,10,12)
hovedret: ristede kartofler serveret med Kalv med tomatrelish(12)
kartoffel aioli (3,10,16) Frikadeller med surt (1,7,S)

Rig salat: Klassisk cremet broccolisalat (7) Dressing: 1000 ger (7,10,12)

Allergener: (1) Gluten (2) Krebs/Skaldyr (3) &g (4) Fisk (5) Jordngdder (6) Soja (7) Laktose (8) Ngdder (9) Selleri (10)
Sennep (11) Sesam (12) Svovldioxid (13) Lupin (14) Blgddyr (15) Chili (16) Hvidlgg (17) Vin



Hovedret

Vegetarisk hovedret

Rig salat

Grgn salat

Paleg

Dressing

mandag

24, august 2026, Uge 35

Filet af gris (s) i rosmarin sky, serveret med cremet
bygotto og bagte tomater , spinat og parmesan
(7,16,17)

Cremet bygotto og bagte tomater, spinat og
parmesan (7,16,17)

Spinat, grazerter, sebler, agurk, spire og fennikel
toppet med ristede boghvede

Mix af speede salater med haricots vert, bagte tomater,
parmesan og kgrvel (7)

Kyllingesalat med basilikum (3,10,12)
Italiensk pglse med tomat pesto(7,S)
Marineret sild(4)

Persille pesto (7,16)

Allergener: (1) Gluten (2) Krebs/Skaldyr (3) Ag (4) Fisk (5) Jordngdder (6) Soja (7) Laktose (8) Ngdder (9) Selleri (10)
Sennep (11) Sesam (12) Svovldioxid (13) Lupin (14) Blgddyr (15) Chili (16) Hvidlgg (17) Vin



Hovedret

Vegetarisk hovedret

Rig salat

Grgn salat

Paleg

Dressing

tirsdag

25. august 2026, Uge 35

Kylling i masaman karry (15,16) med palmesukker og
kafir imeblade og gr@ant hertil basmati ris

Edamame i masaman karry (15,16) med palmesukker og
kafir imeblade og gr@gnt hertil basmati ris

Spidskal, edamame, gulerod, sesam og peanuts (8)

Spaede salater med agurk, pak choy, syltet butternut
squash og bgnnespirer

Krabbesalat (2,3,4,10,12)
Skinke med italiensk salat(3,S)
Vitello tonnato (3,4,10,12)

Passionsfrugt vinaigrette (10)

Allergener: (1) Gluten (2) Krebs/Skaldyr (3) Ag (4) Fisk (5) Jordngdder (6) Soja (7) Laktose (8) Ngdder (9) Selleri (10)
Sennep (11) Sesam (12) Svovldioxid (13) Lupin (14) Blgddyr (15) Chili (16) Hvidlgg (17) Vin



Hovedret

Vegetarisk hovedret

Rig salat

Grgn salat

Paleg

Ost

Dressing

onsdag

26. august 2026, Uge 35

Greesk stifado med kanel, allehande og rgdvin serveret
med kartofler (16,17)

Bgnne stifado med kanel, allehande og balsamico
serveret med kartofler (12,16)

Graesk salat (7)

Spaede salater med citrus marineret squash, oliven,
croutoner, syltet butternut squash.

Bornholmersalat (3,4,10,12)

Saltbagt selleri med trgffel mayo og ristede
hasselngdder (3,8,9.10,12)

Spicy feta spread med za'atar (7,15,16)

Blandet ost med rabarber kompot (7,v)

balsamicovinaigrette (10,12)

Allergener: (1) Gluten (2) Krebs/Skaldyr (3) Ag (4) Fisk (5) Jordngdder (6) Soja (7) Laktose (8) Ngdder (9) Selleri (10)
Sennep (11) Sesam (12) Svovldioxid (13) Lupin (14) Blgddyr (15) Chili (16) Hvidlgg (17) Vin



Hovedret

Vegetarisk hovedret

Rig salat

Grgn salat

Paleg

Dressing

Kage

torsdag

27. august 2026, Uge 35

Gris i cremet sauce med svampe, trgffel og spinat
(16,17) toppet med bagte timian lgg hertil Rigatoni
pasta (1)

Cremet sauce med svampe, trgffel, tofu og spinat
(6,16,17) toppet med bagte timian lgg hertil Rigatoni
pasta (1)

Caprese salat (7)

Ruccola med melon, sukkereerter, granataebler og
ristet kerner

Sommersalat (3,7,10,12)
Roastbeef med remoulade og ristede Igg (1,3,10,12)
Dagens rgget fisk med citron creme (7,10)

Basilikum vinaigrette (10,12)

kartoffelkage (1,3,7,8)

Allergener: (1) Gluten (2) Krebs/Skaldyr (3) Ag (4) Fisk (5) Jordngdder (6) Soja (7) Laktose (8) Ngdder (9) Selleri (10)
Sennep (11) Sesam (12) Svovldioxid (13) Lupin (14) Blgddyr (15) Chili (16) Hvidlgg (17) Vin



Hovedret

Vegetarisk hovedret

Rig salat

Grgn salat

Paleg

Dressing

fredag

28. august 2026, Uge 35

Kylling danoise med sky sauce (12,15) og ristede
kartofler serveret med rabarber kompot

Qunioa og timian bgffer (10,15) og ristede kartofler
serveret med kartoffel aioli (3,10,16)

Klassisk cremet broccolisalat (7)

Blandet salater med syltet cherry tomater, bladselleri,
blabeer og saltet greeskarkerner. (9)

Rejesalat (2,3,10,12)
Kalv med tomatrelish(12)
Frikadeller med surt (1,7,S)

1000 ger (7,10,12)

Allergener: (1) Gluten (2) Krebs/Skaldyr (3) Ag (4) Fisk (5) Jordngdder (6) Soja (7) Laktose (8) Ngdder (9) Selleri (10)
Sennep (11) Sesam (12) Svovldioxid (13) Lupin (14) Blgddyr (15) Chili (16) Hvidlgg (17) Vin



